MARAA

DRINKS

CAIPIRINHA COM CACHACA ESPECIAL 42
de caja com limao e rapadura

MOSCOU MULE 42
vodka, agUcar, limado e espuma de gengibre

FROZEN DE COCO 40

cachaca, leite condensado, leite de c6co e
xarope de hibisco

BANZEIRO 42
cachaca de amburana, vinho tinto,
acUcar, limao e espuma de gengibre

POR DO SOL 42
cachaga, cajd, liméo, aglcar e xarope de hibisco

GIN TONICA ROSE 42
gin, ténica, liméo siciliano e xarope de
maracuja vermelho

GIN TONICA DE MARACUJA 42
gin, tdnica, maracujé e hortela

GIN TONICA COM ESPECIARIAS 42
gin, tbnica, especiarias e hibisco

BLOODY MARY 42
vodka e suco de tomate temperado

NEGRONI 44
campari, vermuth e gin

SICILIANO 43
lemoncello, espumante, lim&o siciliano, hortela
e dgua com gas

APEROL SPRITZ 42
Kaperol, espumante, laranja e &gua com gas

DE HIBISCO COM LIMAO SICILIANO 20

DA CASA 20

suco de lim&o, hortela, extrato de gengibre,
xarope de aglcar, gelo de maracuja e agua com gas

DE MACA VERDE 23
com suco de limao siciliano, horteld e 4gua com gas

PETISCOS E ENTRADAS

BOLINHO DE ARROZ
6 unidades

DADINHO DE TAPIOCA
com geléia picante de tapereba

(} PASTEL DE QUEIJO
‘ 6 unidades

ISCA DE PEIXE
com maionese da casa

(} BOLINHO DE AIPIM NOVO
com queijo e molho de tomate- 6 unid

(} CROSTINI DE BRIE EMPANADO
com melado de caja - 4 unidades

COXINHA DE FRANGO
6 unidades

CROQUETE DE PORCO
feita com o pernil e a pancetta - 6 unid

BOLINHO DE ABOBORA
com carne seca - 6 unidades

PANCETTA A PASSARINHO
com barbecue de caja

@ATATA FRITA

~

39
46

40
48
49
49

48

52

50

35

CHAS E SUCOS

CHA GELADO DE MARACUJA
com capim santo, gengibre e mel

SUCO DE TOMATE TEMPERADO

SUCOS NATURAIS
consulte o gargom

24

20




*INDICADO PARA CRIANCAS DE ATE 5 ANOS

MARAWHA

CREMES \ POLENTA CREMOSA

¢ CREME DE TOMATE 41 COM RAGU DE CARNE 69
com bacon, cebolinha e crodtons e rdcula temperada
® CREME DE MANDIOQUINHA 42 ¢ com C<”)1GUMEIaOS 69
com bacon, cebolinha e crodtons / € moiho pomodoro /
/// \\\
‘ \
KIDS | TOSTADAS

KIDS PICADINHO 52 ® ABOBRINHA GRELHADA 36
de mignon com arroz, feijéo e batata frita com queijo brie, geléia picante de caja e
farofa de nozes o
o]
KIDS MACARRAO 51 E
ao sugo com mignon picadinho *? CREME DE ABACATE 35 =
com tomatinho temperado, cogumelos e Z
ovo frito com gema mole o
MACARRAO A BOLONHESA 48 >
(@ QUEIJO DE CABRA 37 g
CARNE MOIDA DE VOINHA 49 com peras caramelizadas, redugao de

puré de mandioquinha, arroz e feijao balsamico e nozes

ISCA DE PEIXE A MILANESA 49 ¢ bE COALHADA FRESCA . 32
com arroz, feijao e batata frita com parmeséao gratinado e alho frito

\ //
\ /
S 7

- N

MONTE SUA ESCOLHA SUA |

INGREDIENTES 54 )
_ ) Mignon grelhado 45
mix de folhas - tomate - cenoura - pepino - . .
< Mignon & milanesa 44
cebola roxa - beterraba - manga - gréo de
bico - palmito - parmes&o -améndoas - Frango grelhado 38
nozes - sementes - cro(itons - batata Salméo grelhado 47
palha - bacon - alho frito Salmao empanado em quinoa 48
MOLHOS St peter grelhado 43
mostarda e mel - liméo e azeite - St Peter a milanesa 44

\ aceto balsamico

\,
N .
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BOVINO “ym

MINEIRINHO 79

mignon picado acebolado com arroz, feijao, pastel
de queijo, couve e farofa de banana com bacon

MEXIDINHO 76
arroz, feijao, picadinho, couve, queijo coalho, farinha de
milho, pimenta biquinho e ovo frito (op¢éo vegetariana)

CARNE DE PANELA DO CHICO 76
arroz, feijao, farofa e batata gratinada

PICADINHO 75
de filet mignon com arroz, farofa, couve, banana
a milanesa e ovo frito gema mole

ESTROGONOFE DE MIGNON Novo 78
com arroz e batata palha

MIGNON AO MOLHO ROTI 92
com risoto de ricula e tomate

BIFE A ROLE 74
com puré de mandioquinha e couve crisp

VACA ATOLADA Novo 77
com bolinho de aipim, arroz, farofa, couve e vinagrete

MIGNON A MILANESA 76
com maionese de batatas, rdcula e vinagrete

MIGNON COM BRIE EMPANADO 95
e risoto de cogumelos

MIGNON AO MOLHO DE NOZES 94
com risoto de gorgonzola e peras caramelizadas

MIGNON AO MOLHO MOSTARDA 79
com champignon, arroz com brocolis e batata frita

OSWALDO ARANHA 85
mignon grelhado com alho frito, arroz biro-biro,
farofa, espinafre e banana a milanesa

MIGNON A PARMEGIANA 79
com catupiry, arroz e batata frita

PAILLARD COM MACARRAO 78
ao molho rosé

CARNE MOIDA DA VO MARIA 69
com puré de mandioquinha, arroz, feijao e couve

KMACARRIT\O A BOLONHESA

SUINO @

CANJIQUINHA
quirera de milho cozida com costelinha de porco

BAIAO DE DOIS
arroz, feijio de corda, jerimum, carne seca,
calabresa, bacon, queijo coalho, coentro, manteiga
de garrafa e farofinha de torresmo

FEIJOADA

K todas as quartas e sabados

P

PE

70

77

IXES p

SALMAO DA CASA

grelhado com caramelo de hortela e risoto de
gorgonzola e maracuja

SALMAO EMPANADO EM QUINOA

com risoto de brie e damasco

ST PETER AMENDOAS

acompanha arroz com brécolis

ST PETER AO MOLHO POMODORO

com puré de mandioquinha e abobrinha grelhada

ST PETER AO MOLHO DE PALMITO

com batata gratinada e crisp de couve

93

97

7

78

-

GRELHADO COM CREME DE MILHO 73
arroz e batata frita
METIDO A BESTA 74
fricassé de frango, arroz e batata palha
AO MOLHO CURRY 74
em cubos com cebolas e uvas passas, arroz e
\batata frita
//
MOQUECA DE BANANA DA TERRA 7
com palmito, arroz, farofa e couve crisp
MEXIDINHO VEGANO 75

\
\,
N

arroz, feijdo, banana, couve, farinha de milho e
pimenta biquinho




SOBREMESAS
4 N\

PAVE DA TIA KISA 28

receita de familia, bem caseira, uma camada de creme
branco a base de leite condensado, bolacha maisena,
uma fina camada de chocolate e uma de merengue,
finalizada com farofinha de nozes

BRIGADEIRO 20

servido no tachinho, cremoso, para comer de colher

BOLO DE COCO GELADO 22

embalado no aluminio como nas festinhas

MOUSSE DE CHOCOLATE 32

com geléia de tapereba e pimenta dedo-de-moca

ABACAXI GRELHADO 22

com caramelo de horteld, farofa de nozes e sorvete de creme

PUDIM DO ALE 22

de leite condensado

ALFAJOR DE GOIABADA 28

e doce de leite. Produzido em Minas Gerais

SORVETE DE CREME 24
com calda de chocolate e farofa de nozes

v’ SORBET DE MARACUJA COM MANGA 24
com calda de chocolate (VEGANO)
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CARTA DE VINHOS

.//

T A(; A 180 ml

MAYOS - CABERNET SAUVIGNON - BRASIL
Tinto - Aromas de frutas passas, especiariase
caramelo. Paladar equilibrado, intenso e com taninos

maduros. Harmoniza bem com carnes e assados
suculentos, molho vermelho e queijos fortes

MAYOS - CHARDONNAY - BRASIL

Branco - Aromas que lembram frutas em calda, com um
toque de baunilha e améndoas. Textura um pouco mais
cremosa, mas mantém uma otima acidez que deixa a boca
fresca. Harmoniza bem com salméo e carnes suinas

TERRANOVA - MOSCATEL - BRASIL

\
N Espumante
N\,

40

40

40

~. e

~. -

750 ml

TINTO

MAYOS - PINOT NOIR - CHILE
Aromas intensos de morango, cravo e couro. Taninos
macios. Paladar suave e redondo. - Chile. Harmoniza
bem com carnes brancas, peixes e queijos suaves

97

TORO DI PIEDRA- RESERVA MERLOT - CHILE 92

Notas de morangos maduros, chocolate e cacau.
Encorpado, acidez equilibrada e taninos suaves.
Harmoniza bem com molho vermelho ou de queijo,
carne branca grelhada e carne vermelha

FINCA RIVADAVIA - MALBEC - ARGENTINA 84

Elegante e frutado. Notas de cereja, ameixa e
floral. Taninos macios e equilibrados. - Argentina
Harmoniza bem com molhos intensos, carnes
assadas e frituras.
SALENTEIN - MALBEC - ARGENTINA 220
Acidez viva e notas intensas de ameixa e groselha.
Paladar fino. Harmoniza com cortes gordos e
nobres e pratos robustos como risoto

EL EMISARIO - CARMENERE - ARGENTINA
Elegante e equilibrado. Notas de compota de frutas,
café e baunilha. Encorpado, com acidez presente e
taninos macios. - Argentina
Harmoniza com carnes com molho e frituras

136

EL EMISARIO - CABERNET SAUVIGNON - ARG.

Textura macia e leve. Aromas vivos de cereja,
framboesas e groselhas. - Argentina
Harmoniza com carnes magras e risotos

OSADA - MALBEC - ARGENTINA
Notas dominantes de frutas negras como amora e
ameixa madura, combinadas com violetas, baunilha e
chocolate. Encorpado, mas fresco e untuoso, taninos
macios e bem arredondados. Harmoniza bem com

Kcarnes vermelhas

138

142

-~

ESPUMANTE  7som

TERRANOVA - MOSCATEL - BRASIL
Aroma intenso de uvas frescas, mel e flores de
laranjeira. Paladar equilibra frescor e dogura.
Harmonizagé&o: O par perfeito para sobremesas ou
para um brinde festivo.

80

~.
N\
\

J

375 ml

2 GARRAFA

TORO DI PIEDRA - CABERNET SAUVIGNON
Encorpado, média acidez, seco equilibrado. Aromas de
baunilha, café e chocolate - Chile
Harmoniza bem com aves e carne vermelha

62

TORO DI PIEDRA - CHARDONNAY - CHILE
Aromas intensos de péssego e abacaxi, combinados com
notas marcantes de mel e avela tostada.Muito encorpado,

\\denso, aveludado e persistente.Harmoniza bem com

62

moqueca e carnes brancas com molhos mais pesados.

BRANCO rom

DON MELLO - TORRONTES
Aroma: Extremamente perfumado, lembrando rosas,
jasmim e notas de casca de laranja. Seco, jovem e
muito marcante.Harmoniza bem com pratos agridoces
ou levemente apimentados

148

FINCA RIVADAVIA - CHARDONNAY
Notas puras de frutas tropicais frescas, como abacaxi e
mel&o. Equilibrado, macio, redondo na boca e muito facil de
gostar. Harmoniza com frango grelhado e risotos

86

CITY NOBLE - SAUVIGNON BLANC
Frescor de limé&o, maracujé e flores brancas. Sabor
leve, vibrante e refrescante. Harmonizagéo: Perfeito
para abrir 0 apetite, saladas, peixes grelhados e

\ petiscos fritos

\,
S

79

750 ml

ROSE

DON MELLO DE UCO - CABERNET FRANC 128
Intensidade de frutos vermelhos frescos como groselha e
morango combinados com notas sutis de pimenta preta.
Paladar: Seco e muito fresco, com acidez marcada e
equilibrada que realga seus taninos elegantes, deixando
um final persistente e agradavel.Harmoniza bem com
entradas leves, peixes, aves e pratos vegetarianos.

MAYOS PINK - MOSCATEL E MERLOT - BRASIL
Frisante
Muito aromatico, com notas de péssego, morango e
magca. Levemente adocicado e refrescante. Harmoniza
muito bem com dias quentes, conversas descontraidas,

!anapés e sobremesas

86
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